gabbro

osteria mediterranea

ristorante - tavola * condivisione

COPERTO

Crema di melanzana e pomodoro con stracciatella, olive, capperi e focaccia al pomodoro ¥ 7

Eggplant and tomato cream with stracciatella, olives, capers and tomato focaccia

SALUMI E CRUDI

Selezione di salumi 1ditaliani con burrata affumicata { 18
Selection of Italian cured meats with smoked burrata

Selezione di formaggi © 15
Selection of Italian cheeses

Selezione Gabbro - salumi e formaggi 0 A 16
Gabbro selection of cured meats and cheeses

Carpaccio di manzo al tartufo 0§ 17
Beef carpaccio with truffle

Boquerones con bruschetta al pomodoro < 12
Anchovies with tomato bruschetta

Ostriche con vinaigrette ¢ 19
Oysters with vinaigrette

Tartare di orata con vinaigrette al basilico © 17
Sea bream tartare with basil vinaigrette

Gazpacho mediterraneo 14
Mediterranean gazpacho

ANTIPASTI

Pizzetta all'aglio ¥ 7
Garlic pizzetta

Pizzetta con fontina e tartufo ¥ 0 9
Pizzetta with fontina and truffle

Arancini di 'nduja (2 unita) YOO 8
Arancini filled with 'nduja (2 pcs)

Carciofi grigliati 14
Grilled artichokes

Baccala mantecato < § 15
Creamed salt cod

Burrata con caponata © 12
Burrata with caponata

Calamari fritti 0 ¢ 14
Fried calamari

Gamberi alla Diavola ¥ 17
Diavola prawns

Vitello tonnato O « 16
Veal with tuna sauce

Insalata Caesar ¥ O ©= {0 12
Caesar salad

Con pollo / With chicken 19
Con gamberi / With prawns 19
Insalata Caprese © 12
Caprese salad

DAL MARE

Filetti di branzino al limone e capperi < 26
Sea bass fillets with lemon and capers

Polpo al sugo di pomodoro < 34
Octopus in tomato sauce

Orata alla griglia con verdure arrosto alla siciliana (2 pax) © 54
Grilled sea bream with Sicilian roasted vegetables

Gamberoni alla griglia con risotto allo zafferano ¥ 38
Grilled tiger prawns with saffron risotto

DALLA TERRA

Polpette di wagyu alla puttanesca ¥ 28
Wagyu meatballs alla puttanesca

Chuletén 42
Chuletdén (bone-in rib steak)

Scaloppine di vitello al limone ¥ 0 30
Veal scaloppine with lemon

Costoletta di vitello alla parmigiana ¥ O 0 32
Veal chop parmigiana

Parmigiana di pollo ¥ O 0 26
Chicken parmigiana

Vitello alla milanese ¢ O 28
Veal milanese

I CONTORNI

Risotto al limone 8
Lemon risotto

Patatine fritte 6
French fries

Verdure di stagione arroste 6
Roasted seasonal vegetables

Pasta al pomodoro ! 6
Pasta with tomato sauce

Polenta al parmigiano 0 7
Polenta with parmesan

Insalata mista 6
Mixed salad

LA PASTA

Bucatini all'astice (2 pax) V¥0 A4 78
Bucatini with lobster

Fettuccine Alfredo con tartufo ¥ 0 26
Truffle Alfredo fettuccine

Linguine alle vongole ¥ A © 29
Linguine with clams

Orecchiette al pesto ¥0 0O 18
Orecchiette with pesto

Rigatoni con salsiccia e funghi ¥ 0 21
Rigatoni with Italian sausage and mushrooms

Bucatini al ragu ¥ 22
Bucatini with ragu

Spaghetti alla carbonara ¥ O 0 20
Spaghetti carbonara

Trofie all'amatriciana ¥ § 19
Trofie amatriciana

Tagliatelle allo champagne e frutti di mare ¥¥0 A ¢ 26
Tagliatelle with champagne and seafood

Gluten free spaghetti or rigatoni option *+3
RISOTTO E RAVIOLI

Risotto al limone con capesante fresche saltate 0§ ¢ 32
Lemon risotto with sautéed fresh scallops

Risotto ai funghi selvatici § 23
Wild mushroom risotto

Risotto al nero di seppia e frutti di mare ¥ © ¢ 36
Squid ink seafood risotto

Ravioli di ricotta e spinaci ¥0 19
Ricotta and spinach ravioli

Ravioli ai funghi selvatici ¥V 21
Wild mushroom ravioli

Ravioli ai frutti di mare ¥ ¥ < 26
Seafood ravioli

LA PIZZA

Pizza caviale Oscietra (30 g di caviale) ¥ « 95
Oscietra caviar pizza (30 g of caviar)

Margherita ¥ 0 16
Tomato, grated mozzarella and basil

Bufalina V0 O 19
Tomato, buffalo mozzarella, basil, parmesan and pesto

Diavola ¥ 0 A 20
Tomato, buffalo mozzarella and ventricina salami

Ortodoxo ¥ 0 19
Fior di latte mozzarella, burrata heart, Serra da Arrabida cheese and Arrabida blue cheese

Pecorino con tartufo ¥ 0 28
Tomato, grated mozzarella, pecorino and sliced truffle

Prosciutto e funghi ¥0 A 19
Tomato, grated mozzarella, Parma ham, mushrooms and arugula

Spinaci e ricotta ¥ 0 18
Spinach and ricotta

Gabbro ¥ § o
Cream cheese, goat cheese, pear chutney and caramelized onion

Ortolana ¥0 O 18
Caponata, fresh mozzarella and pesto

Gluten Free option +4

¥ Cereals w/ gluten 8 Milk (incl. lactose)
<2 Molluscs A Sulphites
q Fish § Soy

All prices are shown in euros (€) and include VAT at the applicable legal rate.

If you need information about allergens, please speak to a member of our staff.
unused. This establishment has a Complaints Book available.

Y Crustaceans © Tree nuts

O Eggs () Mustard

An 8% service charge will be added to your bill.

No dish, food product, or beverage may be charged if not requested by the customer or if it is



